


MIX & MATCH

NEU KOMBINIERT. NEU INSPIRIERT.

Liebe Kundinnen, liebe Kunden,

mit dem Mix & Match Konzept zeigen wir, wie sich bewdhrte Klassiker und
innovative Produktideen immer wieder neu kombinieren lassen. Vertraute
und iiberraschende Komponenten ergdnzen sich zu vielseitigen Kreationen,
die neue Impulse fir die professionelle Kiiche setzen.

Auf den folgenden Seiten entdecken Sie ausgewahlte Produktkombina-
tionen, kreative Anregungen und konkrete Empfehlungen fiir den perfekten
Mix - als Inspiration und praktischer Leitfaden fiir lhre individuellen
Genusskonzepte.

Ob raffiniertes Fingerfood, kreative Vorspeisen oder anspruchsvolle
Dessertkreationen: Unsere Delikatessen erdffnen thnen vielfdltige Moglich-
keiten, mit wenigen Handgriffen besondere Geschmackserlebnisse zu
schaffen.

Mit Leidenschaft entwickelt, von Hand gefertigt - flir mehr Vielfalt, mehr
Inspiration und mehr Freiraum in lhrer Kiiche.

Katrin & Hans-Peter Achenbach

Wir machen es einfach.

Sie machen es besonders.
Mise en place? Fertig geliefert.
Qualitat? Konstant hoch.
Geschmack? Unvergleichlich gut.
Haltbarkeit? Kein Thema.
Stressfaktor? Gleich Null.
Kalkulation? Super easy.

=) Sparen Sie Zeit und behalten Sie die Kontrolle - unsere Lésungen sorgen fiir mehr Effizienz

im Alltag und fiir stressfreieres Kochen.

MIX & MATCH FUR MAXIMALE GESTALTUNGSFREIHEIT
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Bratling als Centerpiece

Textur und Aroma
durch Crunch, Granola und 0l
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Flavour-Booster
fiir jedes Gericht
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Piirees und Crémes als
sanfte Begleiter mit Charakter
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Must-haves
mit grofer Wirkung

Aus unserem Hauptkatalog lassen sich viele weitere passende Food-Kombinationen kreieren.

Wir beraten sie gerne!

Weitere Informationen zu unseren Messe-Terminen finden Sie auf unserer
Webseite unter: www.achenbach.com

So erreichen Sie uns
Telefon +49 6196 6009 30
E-Mail verkauf@achenbach.com
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ESPUMA

LUFTIG, LEICHT UND UNVERGLEICHLICH Ga:lﬂ-

Zartschmelzende Schdume mit feinster Textur und elegantem Geschmack heben Ihre Gerichte
auf ein neues Niveau. Entdecken Sie jetzt Ihre ganz persénlichen Favoriten - unsere Espumas
sind ideal abgestimmt auf die Anwendung im iSi-System und nutzbar fiir alle gdngigen Profi-
Sahnespender.

10206 Shiso-Espuma 1.000 g/Beutel 10205 Joghurt-Gurken-Espuma 1.000 g/Beutel

i OIGICICIENE < ©

10204 Krustentier-Safran-Espuma 1.000 g/Beutel 10203 Beurre Blanc-Espuma 1.000 g/Beutel

- kalt und warm zu servieren

i i e (V)
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10201 Mango-Passionsfrucht-Espuma 1.000 g/Beutel 10207 Cornflakes-Espuma 1.000 g/Beutel

% BOLEO % ®0®

*iSi Gourmet Whip nicht im Angebot enthalten
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VORSPEISEN

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

+ ADD ON
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18475 Tomaten-Haferflocken-Crunch
mit Piment d’Espelette

- nach dem Auftauen servierfertig

400 g/Beutel
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KAROTTE IMISO I ERBSEN-GUACAMOLE | SHISO-ESPUMA
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21548 Delice Karotte und Miso 78302 Erbsen-Guacamole 10206 Shiso-Espuma
- nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig - kiichenfertig
700 g/Riegel 500 g/Spritzbeutel 1.000 g/Beutel
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MOZZARELLA-MOUSSE I PESTO | BALSAMICO
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28109 Tortchen Mozzarella-Mousse 26403 Pesto Pomodori 28179 Balsamico-Gel

mit Pesto auf Tomaten-Biskuit mit Tomaten

- nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig
- @60 mm

20 x 45 g/Plateau 1.000 g/Beutel 500 g/Spritzbeutel

oS TICHEE S OJOICHEE OIGIOINC)
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VORSPEISEN SEAFOOD

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

Perfektes Finish - mit Microgreens von Ko{){yem‘ Cress

O/zfo[yus—Cav[mccio

Feine Akzente fiirs Finish

Unsere Empfehlung: Die feinen Microgreens
und essbaren Bliiten von Koppert Cress setzen

geschmackliche wie visuelle Akzente auf
jedem Teller. Perfekt abgestimmt auf unsere
High-Convenience-Komponenten - fiir Meniis
mit Charakter und Tiefe.

Bﬁjiei/(um—
hoke-Gel

m www.koppertcress.com
N\

KOPPERT CRESS
Architecture Aromatique

Tomafen-Ha‘Fer%eoc/(en- leu.ncfu

OKTOPUS CARPACCIO TAVOCADO I APFEL BASILIKUM | GRANOLA
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b_” 58511 Rolle Oktopus-Carpaccio 88501 Avocado-Créme 28181 Basilikum-Apfel-Gel
o - nach dem Auftauen servierfertig mit Limette und Koriander
LEU -@90mm - nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig

1.500 g/Stiick 500 g/Spritzbeutel 500 g/Spritzbeutel

2 @ * oS V@®®

GEBEIZTER LACHS I |/OGHURT-GURKEN-ESPUMA | GRANOLA
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5 56128 Réllchen Zitronenverbene 10205 Joghurt-Gurken-Espuma 18475 Tomaten-Haferflocken-Crunch
E Gebeizter Lachs mit Fenchel mit Piment d’Espelette
> - Lange: 370 mm | @ 35 mm - kuichenfertig - nach dem Auftauen servierfertig
Lu

370 g/Stiick 1.000 g/Beutel 400 g/Beutel

* * © oS OIGICY
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BOWLS

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN
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KAROTTEN LAX T SCHWARZER REIS  ERBSEN-GUACAMOLE
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+ ADD ON

18475 Tomaten-Haferflocken-Crunch
mit Piment d’Espelette

- nach dem Auftauen servierfertig

400 g/Beutel

i SIOIGIOIO)

29203 Karotten “Graved Lax”
- nach dem Auftauen servierfertig

24601 Schwarzer Reis

- nach dem Auftauen servierfertig
- kalt und warm zu servieren

78302 Erbsen-Guacamole
- nach dem Auftauen servierfertig

500 g/Beutel

1.000 g/Beutel

500 g/Spritzbeutel

e JCICIOIGIOIOIO
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BRATLING | SUSSKARTOFFEL | LINSE I INGWER RELISH

23169 Bratling Linse
mit SiiRkartoffel und Jaipur-Curry

- kalt und warm zu servieren

20073 Siikartoffel-Créme

- nach dem Auftauen servierfertig
- kalt und warm zu servieren

E

22960 Ingwer Gewiirzgurken Relish
- nach dem Auftauen servierfertig

50 g/Stiick | 3.000 g/Beutel

1.000 g/Spritzbeutel

1.000 g/Beutel
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/WISCHENGANG & FLYING

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN
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KABELJAU PRALINE | YUZU | SUSSKARTOFFEL | SHISO-ESPUMA
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+ ADD ON
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70176 Schnittlauch-01

- nach dem Auftauen servierfertig

400 g/Beutel

e SICIOICIOIOIO

28015 Praline Kabeljau
mit Yuzu im Krupuk-Crunch

-L:52mm | B:25 mm | H: 25 mm

20073 Siilkartoffel-Créme

- kalt und warm zu servieren

10206 Shiso-Espuma

- kiichenfertig

35 x 25 g/Schale

1.000 g/Spritzbeutel

1.000 g/Beutel
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KARTOFFEL | TRUFFEL | EIGELB | BEURRE BLANC

28300 Praline Kartoffel
mit Triiffel im Asche-Crunch

-B:28 mm | H: 28 mm

28180 Eigelb-Gel

- nach dem Auftauen servierfertig
- fiir herzhafte und siife Speisen

10203 Beurre Blanc-Espuma

- kiichenfertig

48 x 25 g/Schale

500 g/Beutel

€10,65

1.000 g/Beutel
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/WISCHENGANG & FLYING

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

+ ADD ON

Entenbrust Pastrami @
¢ arra Baesamico—éee

28179 Balsamico-Gel

- nach dem Auftauen servierfertig

500 g/Spritzbeutel

HuMMuS

Tramezzini-Rolle Daf’fee—Cuw}—Fvisc&/m"se ;%é @ @ @

ENTEN PASTRAMI | HUMMUS | CURRY DATTEL | ROMANA

89032 Tramezzini-Rolle 78300 Hummus-Créme 23035 Entenbrust Pastrami
Dattel-Curry-Frischkdse sous vide

- Lange: 380 mm | @ 55 mm - nach dem Auftauen servierfertig - kalt und warm zu servieren
600 g/Stiick 500 g/Spritzbeutel 3xca.320g

5 PU® ¥ @VEOU® % D@

TOMATENSUPPE | TRAMEZZINITPESTO | BALSAMICO

—

)

Bnsaane

89013 Tramezzini-Rolle Antipasti 44300 Tomatensuppe 26421 Pesto Rucola

mit gerdsteter Paprika und Pesto Rucola mit gerésteten Cashewkernen
- Lénge: 380 mm | @ 55 mm - kiichenfertig, gegart

600 g/Stiick 2.000 ml/Beutel 1.000 g/Beutel

* @VOL FeeVLOO S CIOIGIO)
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RAVIOLI

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

+ ADD ON

2

28180 Eigelb-Gel

Raw’oei Sfmvgee

- nach dem Auftauen servierfertig
- fiir herzhafte und siiffe Speisen

500 g/Beutel
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SPARGEL RAVIOLI I BARLAUCH I BEURRE BLANC

26402 Pesto Barlauch 10203 Beurre Blanc-Espuma

10054 Ravioli Spargel

- kiichenfertig, roh

- @50 mm | ca. 20 g/Stiick | 40-50 Stiick - nach dem Auftauen servierfertig - kuichenfertig

1.000 g/Beutel

*

1.000 g/Beutel

*

1.000 g/Beutel
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EIGELB RAVIOLITROTES ZWIEBEL-CONFIT | BEURRE BLANC

/

10133 Ravioli Eigelb

- kiichenfertig, roh
- @50 mm | ca. 20 g/Stiick | 40-50 Stiick

29995 Rotes Zwiebel-Confit

- nach dem Auftauen servierfertig

10203 Beurre Blanc-Espuma

- kiichenfertig

1.000 g/Beutel

1.000 g/Beutel

1.000 g/Beutel

* SIOIOIT)
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HAUPTGANG

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

C&iei Sin Cﬁwne

Avocao(}o—CVéme

Sauce C&e&(a(ﬁl’ Sfdu,ee
Violife - die #1 Marke

fiir Kasealternativen
im deutschen Foodservice

Violife steht fiir innovative Kdsealternativen -
frei von Laktose, Gluten, Niissen, Soja und

Konservierungsstoffen.

Vielseitig einsetzbar und mit Vitamin B12
angereichert - ideal fiir die modernen
Erndhrungsbediirfnisse lhrer Gdste.

Mehr unter: floraprofessional.com

LOADED FRIES | CHILI SIN CARNE I AVOCADO | CHEDDAR SAUCE

79238 Chili sin Carne 88501 Avocado-Créme 21568 Sauce Cheddar Style
mit Limette und Koriander

- kiichenfertig, gegart - nach dem Auftauen servierfertig - kiichenfertig, gegart

2.000 g/Beutel 500 g/Spritzbeutel 1.000 g/Beutel

OVODO® % PO® F SO0

EMPFEHLUNG 2

BRATLING BUCHWEIZEN | PASTINAKE | SAUCE
—
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23106 Bratling Buchweizen 28203 Pastinaken-Petersilien-Piiree 69986 Bratensauce
mit Rote Bete

- kalt und warm zu servieren - nach dem Auftauen servierfertig - kiichenfertig, gegart

50 g/Stiick | 3.000 g/Beutel 1.000 g/Beutel 2.500 ml/Beutel

* Ve % IO oS OIGICY
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HAUPTGANG

KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

oulade Lachsforelle
R 60{} L 57[ 86 SKiso—ES[JuMﬁ

Pralinen:
Kleine Bissen, grofie Wirkung

Unsere herzhaften Alleskdnner sind in 12 Varian-
ten erhdltlich. Einfach in tiefem Fett goldgelb
ausbacken und anrichten - fertig ist die
effektvolle, aber doch simpel herzustellende
Flying Buffet-, Vorspeisen- oder Hauptgang-
Komponente.

Pmeine vaea() Lac&s

LACHS I GARNELE | SHISO | KIMCHI

50148 Roulade Lachsforelle 53132 Praline Graved Lachs 10206 Shiso-Espuma
mit Jaipur-Curry-Garnele in Sesam-Glasnudel-Crunch

- kalt und warm zu servieren - kiichenfertig, roh

- Lénge ca. 380 mm | @ 50 mm -B:28 mm | H: 28 mm - klichenfertig

750 g/Stiick 48 x 25 g/Schale 1.000 g/Beutel

oS * @OE OIGIOIO)

HAHNCHEN | TOMATE | PINIENKERNE | RATATOUILLE | PESTO

83013 Hahnchenrolle Tomate-Mozzarella 23600 Ratatouille Gemiise 26401 Pesto Classico
mit Pinienkernen und Basilikum

- kalt und warm zu servieren
- Langeca. 370 mm | @ 60 mm - kiichenfertig, gegart - nach dem Auftauen servierfertig

1.000 g/Stiick 1.000 g/Beutel 1.000 g/Beutel

% ® $OOVPDO® %k ®0©E
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DESSERTS

Himbeer-Gel

Ka ra Meee-Kakao—
Crumble

MANGO | PASSIONSFRUCHT | HIMBEERE

Mehr Moglichkeiten.
Mehr Genuss.

Noch mehr Komponenten fiir kreative Mix-&-
Match-Desserts bietet das Stammsortiment:
Mousses, Gels, Toppings und Espumas matchen
nicht nur perfekt untereinander, sondern auch
mit servierfertigen Komponenten wie Tértchen,
Delice, Bubble sowie DIY-Bases.

1

=

10201 Mango-Passionsfrucht-Espuma 23555 Mango-Passionsfrucht Ragout

- nach dem Auftauen servierfertig

18472 Himbeer-Knusper

- nach dem Auftauen servierfertig

1.000 g/Beutel 1.000 g/Beutel

400 g/Schale

=]
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ERDBEERE I BASILIKUM | KARAMELL-CRUMBLE
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21105 Delice Walderdbeere
mit Mandel-Butter-Crunch

28181 Basilikum-Apfel-Gel

- nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig

18564 Karamell-Kakao-Crumble

- nach dem Auftauen servierfertig

750 g/Riegel 500 g/Spritzbeutel

1.000 g/Beutel

e CISIOIGIOIOIC
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13030 Crispy Cone siif
mit Acai und Vanille

- nach dem Auftauen servierfertig
-Héhe 50 mm | @ 30 mm

13034 Crispy Cone siif8
mit Kakao

- nach dem Auftauen servierfertig
-Hhe 50 mm | @ 30 mm

125 Stiick/Schale

125 Stiick/Schale

gs SIOIGIOIC

* SIOIGIOIC

28217 Yuzu-Ganache

- nach dem Auftauen servierfertig

21567 Pistazien-Mousse 21569 Smoothie-Beeren-Acai-Créme

- nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig

500 g/Spritzbeutel

500 g/Spritzbeutel 500 g/Spritzbeutel

*

N CIOIGIOIOICENE STICIOIGIOIOID

102017 Mango-Passionsfrucht-Espuma

- kiichenfertig

10207 Cornflakes-Espuma 28178 Passionsfrucht-Gel
28182 Himbeer-Gel

- kiichenfertig 28181 Basilikum-Apfel-Gel

1.000 g/Beutel

1.000 g/Beutel 500 g/Spritzbeutel

eI CICIOIGCIOIOIC

% VO HOSVEDO®
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DESSERTS

Weckglas® Vanille Panna Cotta 21566 Tiramisu 22500 Dolci Himbeer

und Erdbeer-Spiegel mit Pistazien und Kakao-Nibs

- nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig - nach dem Auftauen servierfertig
-20x60g - @70 mm | H:30 mm -L: 50 mm | H: 40 mm

01578 Weckglas® 20 x 60 g/Karton 50 x 35 g/Karton

01778 Refill

= ERGEE
- sie ¥ ®® *

18400 Tortchen Milchcreme
mit Honigboden

- nach dem Auftauen servierfertig
- @60 mm | H: 25 mm

20 x 45 g/Karton

§;I<§ RAK Porcelain - perfekt prasentiert

RAK bietet lhnen elegante Geschirr- und Besteckserien, die Design mit Funktionalitdt vereinen,
um einen perfekten Rahmen fiir die Prdsentation Ihrer kulinarischen Kreationen zu schaffen.

40048 Schokoladenkuchen 12836 Spanische Mandeltarte 12837 Tarte Creme Patissiere
mit Orangen
- nach dem Auftauen servierfertig
- @260 mm - @260 mm - @260 mm
4 x 1.200 g/Karton 4 x 1.700 g/Karton 4 x 1600 g/Karton

% @O CIOICHE " olGlole
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[ETZT REGISTRIEREN

FUR PREISE UND SPEZIFIKATIONEN

Md&chten Sie aktuelle Produktpreise und -spezifikationen einsehen?
Registrieren Sie sich ganz einfach online als Geschéftskunde.

So kdnnen Sie bequem online bestellen und Ihren Einkauf optimal planen.
lhre Vorteile:

Transparente Preisiibersicht:
Sehen Sie sich aktuelle Preise an und behalten Sie den Uberblick.

Produktspezifikationen:
Informieren Sie sich detailliert Gber unsere Produkte - und erhalten Sie alle
bendtigten Spezifikationen.

Schnelle & einfache Bestellungen:
Profitieren Sie von einem unkomplizierten Bestellprozess.

Bei Fragen zur Registrierung steht lhnen unser
Kundenservice gerne zur Verfligung.

WUNSCHANFERTIGUNG

Online-Shop
Einfach und bequem online
bestellen

Grofde Produktauswahl
und hohe Qualitdt
Uber 250 Produkte

im Stammsortiment

Wir liefern lhnen
Frisch- und Tiefkiihlware
per Spedition

Einfache Exportabwicklung
Fir Lieferungen innerhalb
der EU und international

FUR SIE AUF GANZER LINIE FLEXIBEL: ACHENBACH SOLUTION

Von der ersten Idee bis zur servier-
fertigen Lésung: Wir entwickeln
Meni-Komponenten, die perfekt
zu lhnen passen.

oder Produktidee
Produktentwicklung

Servier-/kiichenfertige Komponenten

Lagern Sie zeitintensive Produktions-

schritte einfach aus und konzentrieren
Sie sich auf das Wesentliche.

Wir Uibernehmen die Umsetzung lhrer
Rezepturwiinsche - kreativ, prézise,

Private Label Produktion
Portionsverpackungen
Menii-/Genussboxen

Vegan, vegetarisch, bio, etc.

Umsetzung lhrer Wunschrezeptur

Von der Vorspeise bis zum Dessert

-

i

-
1

)

effizient und mit Blick auf hochste
Qualitat und Machbarkeit.

Konstant hohe Produktqualitat
durch sichere Prozesse

Erstellen von Spezifikationen
Kleine Mindestabnahmemengen

Ihr Kontakt zum Achenbach
Verkaufsteam:

Tel.: +49 6196 6009 30

E-Mail: verkauf@achenbach.com

GUT ZU WISSEN

In unserer Manufaktur verbinden wir Ohne deklarationspflichtige

Handwerk mit viel Liebe zum Detail. Allergene

Viele unserer Produkte werden

tiberwiegend von Hand gefertigt Ohne deklarationspflichtige
und abgefillt, wodurch sie nicht nur Zusatzstoffe

hochste Qualitdt, sondern auch einen

einzigartigen Charakter erhalten. Vegetarisch

Leichte Schwankungen bei Gewichten

und Mafen kénnen daher produktions-

bedingt auftreten. @ Vegan

@ Ohne laktosehaltige Zutaten

Ohne glutenhaltige Zutaten

Ohne alkoholhaltige Zutaten

Tiefgekiihlt

* laut Rezeptur
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Rudolf Achenbach GmbH & Co. KG

HauptstraRe 106
65843 Sulzbach

T 06196 6009 30
verkauf@achenbach.com

www.achenbach.com






